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• Nombre científico: Loligo Reynaudi.  

• Origen: Sudáfrica. 

• Zona de captura: Área FAO 47.  

• Consumo preferente: 24 meses. 

• Temperatura de conservación: -18ºC 

• Especificaciones: Tamaños: 100-250 

g, 250 g up. Limpios, sin ventosas, sin 

uñas, sin reproductores, forma de 

“u”. 

 

g, 250 g up. Limpios, sin ventosas, 

sin uñas, sin reproductores, forma 

de “u”. 

  

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

• Olor: fresco, característico marino. 

• Textura: suave. 

• Sabor: típico de la especie, sin ningún sabor extraño. 

• Color: típico de la especie. 

• Ausencia de deshidratación. 

• Ausencia de quemaduras provocadas por el frío. 

• Especificaciones: Tamaños: 100-250 g, 250 g up. Limpios, sin ventosas, sin uñas, sin 

reproductores, forma de “u”. 

 

• Denominación comercial: Calamar del Cabo. 
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 El producto no contiene organismos modificados genéticamente (O.G.M.) ni ingredientes procedentes de 

O.G.M. 

Producto no sometido a radiaciones ionizantes. 

PACKING:

Congelado en IQF, IWP envueltos en láminas de 
polietileno y en cajas de 8 kg. 

*Materiales aptos para estar en contacto con los 
alimentos.

ETIQUETADO ACORDE A LA LEGISLACIÓN DE LA UE:

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: 

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 G

VALOR ENERGÉTICO 394kJ/ 94 kcal

GRASAS 1,16 g

  DE LAS CUALES

     - ÁCIDOS GRASOS SATURADOS 0,78 g

HIDRATOS DE CARBONO 0,40 g

   DE LOS CUALES

     - AZÚCARES 0,00 g

PROTEÍNAS 20,30 g

SAL 0,28 g

*Cocinar antes de consumir.

         FICHA TÉCNICA CALAMAR DE SUDÁFRICA IWP 

Trtatamiento europeo: E-330, E-331, agua y sal.Alérgenos:

 Moluscos.

Puede contener trazas de  pescado.

V5 (15/02/2023) 

Calamar sudáfrica IQF, 100% peso neto, con tratamiento 
europeo (tamaños: 2P, P, M).
2P: 15-20 cm
P: 20-25 cm
M: 25-up cm

mailto:info@interatlantic.es
Calidad
Texto tecleado
De acuerdo al Reglamento 1169/2011 y sucesivas 
modificaciones

Calidad
Texto tecleado
De acuerdo al Reglamento 2073/2005 y sucesivas modificaciones

Calidad
Texto tecleado
CARACTERÍSCICAS FISICOQUÍMICAS:

De acuerdo a Reglamento 1881/2006 y sucesivas 
modificaciones

Calidad
Texto tecleado
Revisado 

Calidad
Texto tecleado
Fecha

Calidad
Texto tecleado
15/02/2023


