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* Denominacion comercial: Calamar del Cabo.

* Nombre cientifico: Loligo Reynaudi.
* Origen: Sudafrica.

+ Zona de captura: Area FAO 47.

* Consumo preferente: 24 meses.

* Temperatura de conservacién: -18°C

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

* Olor: fresco, caracteristico marino.

* Textura: suave.

+ Sabor: tipico de la especie, sin ningtin sabor extrafo.
* Color: tipico de la especie.

* Ausencia de deshidratacion.

* Ausencia de quemaduras provocadas por el frio.
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PACKING:

Congelado en IQF, IWP envueltos en laminas de

polietileno y en cajas de 8 kg.

*Materiales aptos para estar en contacto con los

v
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PRODUCTO /PRODOTTO: CALAMAR DEL CABO ENTERO CONGELADO
CON AGUA ANADIDA /CALAMARO SUDAFRICANO
INTERO CONGELATO CON ACQUA AGGIUNTA

TAMARNO/PEZZATURA:

NOMB RE CIENTIFICO /NO ME SCIENTIFICO: LOLIGO REYNAUDI

REPUB U CA DE SUDAFRICA/
REPUB BLICA DEL SUD AFRICA
CAPTURADO EN ALTA MAR /PESCATO IN MARE

PAIS DE ORIGEN/PAESE DI ORIGINE:

METO DO DE PRODUCCION/

METODO DI PRODUZIONE:

ZONA DE CAPTURA/ZONA DI CATTURA:
ARTE DE PESCA/ATTREZZI DA PESCA:
PESO NETO (SIN EL GLASEADO)/

OCEANO PACFICO ZONA FAO N2 FAO 47
SEDALES Y ANZUELOS/AMI E PALANGARI

PESO AL NETTO DELLA GLASSATURA: 8KGS
FECHA DE CONGELACION/CONGELATO 12

CONSUMIR PREFER ENTEMENTE ANTES DEL/

DA CONSUMARS | PREFERIBILMENTE ENTRO 1L

N DE LOTE/N® LOTTO:

NUMERO DE ESTAB LECIMIENTO AUTORIZADO POR LA U.E./
N2 AUTORIZZAZZIO NE STABILIMENTO DI PRODUZIONE:
INGREDIENTES /| NGRED IENTI: CALAMAR DEL CABO, E-330, E-331, SAL AGUA/
CALAMARO SUDAFRICANO, E-330, E-331 SAL,
ACQUA

MANTENER A -18C. /CONSERVARE A -182C
UNA VEZ DESCONGELADO NO VOLVER A CONGELAR/UNA VOLTASCONGELATONON RICO NGELARE

wvsvi.interatiantic.es

ETIQUETADO ACORDE A LA LEGISLACION DE LA UE:

De acuerdo al Reglamento 1169/2011 y sucesivas
modificaciones

Calamar sudafrica IQF, 100% peso neto, con tratamiento
europeo (tamanos: 2P, P, M).

2P:15-20 cm

P:20-25 cm

M: 25-up cm

Trtatamiento europeo: E-330, E-331, agua y sal. Alérgenos:
Moluscos.

Puede contener trazas de pescado.

*Cocinar antes de consumir.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

De acuerdo al Reglamento 2073/2005 y sucesivas

modificaciones

alimentos.

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100G
VALOR ENERGETICO 394kJ/ 94 kcal
GRASAS 1,169

DE LAS CUALES
- ACIDOS GRASOS SATURADOS 0,789
HIDRATOS DE CARBONO 040¢
DE LOS CUALES
- AZUCARES 0,009
PROTEINAS 20,309
SAL 0,289

CARACTERISCICAS FISICOQUIMICAS:

De acuerdo a Reglamento 1881/2006 y sucesivas
modificaciones

El producto no contiene organismos modificados genéticamente (0.G.M.) ni ingredientes procedentes de

0.G.M.

Producto no sometido a radiaciones ionizantes.
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