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NOME PRODOTTO 
Vongole veraci  precotte congelate. Nome 
scientifico: Ruditapes Decussatus -Ruditapes 
Philippinarum 

LINEA PRODUZIONE Pastorizzati da consumare previa cottura 

GRAMMATURE 250 g / 300 g / 500 g 

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO 
Vongole  veraci  pescate nella zona Fao 37.3.1Mar 
Egeo- Fao 37.4.1 Mar di Marmara  

INGREDIENTI 100% Vongole veraci 

PROCESSO PRODUTTIVO 

 Controllo qualità materia prima  
 Lavaggio e selezione 
 Immersione in vasche per circa 12 ore 
 Confezionamento in buste sottovuoto 
 Trattamento termico al cuore ad una 

temperatura di  76°C per 5 minuti 
 Abbattimento ad una temperatura di  -40°C 

per 12 ore 
 Congelamento a -18°C 
 Controllo qualità 
 Cartonaggio, stoccaggio e spedizione 

CONFEZIONAMENTO Confezionamento in busta sottovuoto 

SHELF LIFE 24 mesi 

ALLERGENI 
molluschi. 
 

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE 

In freezer ad una temperatura di -18 °C. Il prodotto 
una volta scongelato non può essere ricongelato. 
Conservare in frigorifero e consumare entro 24 ore 
previa cottura. 



                                                                                                                          Rev. 01/01/2022 

                                          
Conservificio Allevatori Molluschi S.r.l. 
  

Scheda tecnica 
  

Vongole veraci  precotte congelate 
 

 
2 

 

 
 
 
VALORI MICROBIOLOGICI 
 

PARAMETRO U.M. VALORE DI RIFERIMENTO  

Enterobacteriaceae ufc/g ≤ 100  

E. coli ufc/g ≤ 10  

Stafilococchi coagulasi positivi ufc/g ≤ 10  

Salmonella spp. ufc/g Assente  

Enterococchi ufc/g ≤ 1000  

Listeria monocytogenes ufc/25g Assente  

Anaerobi solfito riduttori ufc/g ≤ 10  

 
 
 
 
INDICAZIONI NUTRIZIONALI  
 
 

VALORI NUTRIZIONALI (prodotto al crudo) PER 100g  

Energia  
301 Kj 
72 kcal 

Grassi  2.50g 

di cui acidi grassi saturi  0 g 

Carboidrati  2.20g  

di cui zuccheri  2.20g g 

Proteine  10.2 g 

Sale  1.2mg 
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INDICAZIONI IN ETICHETTA 
 

- Padella: versare il contenuto in una padella e cuocere a fuoco medio per 2 min. mescolando di 
tanto in tanto. 

- Conservare a -18°C una volta scongelato non ricongelare, una volta aperta la confezione, 
conservare in frigorifero e consumare entro 24 ore, previa cottura. 

- Prodotto confezionato in sottovuoto. 

 
 
 
 
 
 
INFORMAZIONI LOGISTICHE 

Linea Cod. prodotto Prodotto Peso netto 
  

  

Vongola verace (ruditapes 
philippinarum e ruditapes 
decussatus) pastorizzato e 

congelato 

3kg cartone 

250gr/300gr pack 
 

Codice EAN  
Misure pack 

(mm) Misure cartone (mm) Unità per cartone Cartoni per pallet 

PHILIPPINARUM CRT 12x250: 

803397675 4464 

---------- 

CRT 6x500: 

803397675 4464 

------------ 

PACK 250g:  

803397675 445 7 

---------- 

 PACK 500g: 

803397675 4457 

------------- 
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DECUSSATUS CRT 10X300g: 

 18033976754393 

------------ 

CRT 6X500g: 

803397675 4426 4 

--------- 

PACK 300g: 

 8033976754396 

-------------- 

PACK 500g:  

803397675 444 0  

270X160mm 310X215X155 12 pack x 250gr / 6 
pack x 500gr/ 10 pack 

x 300gr 

192 

(576kg) 


