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STINCO SUINO A META' SOTTOVUOTO - CONGELATO 

PACKAGING E COMPOSIZIONE PALLET 

PACKAGING Sacchetto sottovuoto 
PEZZI PER UNITÀ  4 

PESO MEDIO UNITÀ 1,1-1,4 kg 
UNITÀ MEDIE PER CARTONE 5 

PESO MEDIO CARTONE 7-8 kg 
DIMENSIONI CARTONE 42x25,5x13 cm 

COMPOSIZIONE PALLET 9 cartoni per strato, 10 strati per pallet 
 

PACKAGING AND PALLET COMPOSITION 

PACKAGING Vacuum bag 
PIECES X UNIT 4 

AVERAGE UNIT WEIGHT 1,1-1,4 kg 
UNITS X BOX 5 

AVERAGE BOX WEIGHT 7-8 kg 
BOX SIZE 42x25,5x13 cm 

PALLET COMPOSITION 9 boxes per layer, 10 layers per pallet 
 

HALVED PORK SHANK VACUUM PACKED - FROZEN 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CODICE BERVINI OSU10011 
CODICE EAN (01)98005318108764                                              

CERTIFICAZIONI STAB. IFS 
 

 

INFORMAZIONI PRODOTTO 

DESCRIZIONE Stinco suino con tibia e perone, ottenuto dal disosso di 
cosce e quartini suini freschi, con distacco operato a 
livello dell’articolazione del ginocchio (taglio tra femore e 
tibia). Superficie articolare intatta e assenza della 
cotenna. Ogni stinco viene 

BRAND No 
CLAIMS  

ORIGINE UE 
SHELF LIFE 24 mesi 

CONSERVARE A < -12°C 
 

 

PACKAGING E COMPOSIZIONE PALLET 

PACKAGING Sacchetto sottovuoto 
PEZZI PER UNITÀ  4 

PESO MEDIO UNITÀ 1,1-1,4 kg 
UNITÀ  PER CARTONE 5 

PESO MEDIO CARTONE 7-8 kg 
DIMENSIONI CARTONE 42x25,5x13 cm 

COMPOSIZIONE PALLET 9 cartoni per strato, 10 strati per pallet 
 

 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

CBMT < 10^6 ufc/g 

ITEM INFORMATIONS 

DESCRIPTION Pork shank with tibia and fibula bones, obtained by 
deboning hindlegs with detachment operated in the knee 
joint (cut between femur and tibia). Joint surface is left 
intact and rind removed. Each shank is cut in half 
lengthwise, splitting the bone in two parts. 

BRAND No 
CLAIM  

ORIGIN EU 
SHELF LIFE 24 months 
HANDLING < -12°C  

 

 

INFORMAZIONI PRODOTTO 

DESCRIZIONE Stinco suino con tibia e perone, ottenuto dal disosso di 
cosce e quartini suini freschi, con distacco operato a 
livello dell’articolazione del ginocchio (taglio tra femore e 
tibia). Superficie articolare intatta e assenza della 
cotenna. Ogni stinco viene tagliato a metà nel senso della 
lunghezza, suddividendo l'osso in due parti. 

BRAND No 
CLAIMS  

ORIGINE UE 
SHELF LIFE 24 mesi 

CONSERVARE A < -12°C 
 

 

BERVINI CODE OSU10011 
EAN CODE (01)98005318108764                                              

PLANT CERTIFICATIONS IFS 
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CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

CBMT < 10^6 ufc/g 
STAFILOCOCCUS AUREUS < 100 ufc/g 

ESCHERICHIA COLI < 100 ufc/g 
LISTERIA MONOCYTOGENES Assente in 25 g 

SALMONELLA SPP Assente in 25 g 
 

FOTO PRODOTTO 

MICROBIOLOGICAL FEATURES 

TMBC < 10^6 cfu/g 
STAFILOCOCCUS AUREUS < 100 cfu/g 

ESCHERICHIA COLI < 100 cfu/g 
LISTERIA MONOCYTOGENES Absent in 25 g 

SALMONELLA SPP Absent in 25 g 
 

PRODUCT PICTURES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


