Fogliol

FRIULI FUNGHI S.R.L. unipersonale

FUNGHI PORCINI CONGELATI CUBETTATI EXC

scheda tecnica 2-22
data

30-05-2022

tipo prodotto ricevuto:

procedimento lavorazione:

fornitore:

codificazione prodotto:

calibro del prodotto:

ingredienti:

temperatura di conservazione:
temperatura durante il trasporto:
t.m.c. (solo prodotto sfuso)
scadenza

confezioni prodotti:

peso cartoni:
peso sacchetti:
peso vaschetta:
bollo CE

esame visivo:

esame olfattivo:
pulizia del mezzo di trasporto:
presenza allergeni:

OGM:

metalli pesanti:

pesticidi e antiparassitari:

caratteristiche merceologiche e qualitative/difettosita:

valori nutrizionali:

origine prodotto:
distributore:

Funghi porcini (boletus edulis e relativo gruppo) congelati a cubetti

i funghi porcini vengono raccolti a mano nei boschi,dopodiché
vengono selezionati e scartate le parti non idonee, di seguito
vengono puliti dal grosso del terriccio e fogliame, vengono tagliati a
cubetti e distribuiti su dei telai per poi essere congelati.Una volta
congelati vengono insacchettati o incartonati € messi a peso nelle
loro scatole.

RILA FOOD

EXC

cubetti da 2-3,5 - cm

solo funghi porcini

non superiore a -18°

-18°

24 mesi da data di produzione riportata sull'etichetta

da consumarsi preferibilmente entro 24 mesi data di produzione

cartoni e sacchetti in polietilene o vaschette di plastica per alimenti
0.440/550

g.20

g.50

non necessario

carnosita bianca cappella marroncina (varie sfumature) spugna
giallo — verdolino

tipico del fungo in questione
adeguata

Il prodotto non contiene sostanze allergeniche o prodotti derivati
contenenti tali componenti.Durante le operazioni di raccolta,
trasferimento e lavorazione il prodotto non e sottoposto ad alcun
rischio di contaminazione crociata.

Il prodotto non deriva da processi di modificazione genetica ed e
conforme al regolamento europeo 1829/2003-1830/2003 e
successivi aggiornamenti o integrazioni.

conforme a quanto indicato nel reg. 466 del 08/03/2001 in vigore
dal 05/04/2002 e successive modifiche.

conforme alla legislazione vigente in part. DM del 19/05/2000
(S.0.144 G.U. del 05/09/2000 e successive modifiche)

pezzi neri 0% ; briciole 0% ; residuo radici, terriccio, sabbia 0% ;
(metodo di misura visivo su campione di 1 Kg)

valore energetico 135 KJ-32 kcal ; grassi 1,92 g di cui saturi 0,9 g ;
fibre 1,6 g ; carboidrati 1,0 g di cui zuccheri 0,89 g; proteine 2,0
g;sale2,0g

merce di provenienza Balcanica ( Bulgaria)
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