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1. INFORMAZIONI GENERALI  

 

            Denominazione prodotto :     LAMPONI  CONGELATI  G 1000 

  

   

Ingredienti  Lamponi   
Trasformazione  Congelamento  
Modalità di conservazione  T< -18°C  
T.M.C.  18 mesi  
Q.tà nominale  1000 g  
 

TABELLA NUTRIZIONALE (valori medi per 100 g di prodotto)  
Valore energetico  kcal  50  

  kJ  209,34  

Proteine  g  1  
Carboidrati  g  6.5 di cui zuccheri 6,5  
Grassi  g  0.60 di cui saturi 0,0  
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CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  
  STANDARD  Tolleranza  

Carica Batterica totale  ufc/g  <5x105   5x106  
Coliformi totali ufc/g  <102  103  
Escherichia coli ufc/g  <10  10  
Salmonella   Assente   /  
Listeria monocytogenes  Assenti   /  
Stafilococco aureo ufc/g  <10   102  
Muffe ufc/g  <103  104  
Lieviti ufc/g  <103  104  
 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:   
Aspetto  Frutti interi  
Colore  Rosso tipico del lampone  
Odore  Tipico intenso  
Sapore  Tipico intenso  

    

               CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 

              Radioattività :      Entro i limiti di legge (Reg. CE 1635/2006)  

Metalli pesanti :         Entro i limiti di legge (Reg. UE 2023/915 15/04/23) 

Residui antiparassitari :        Entro i limiti di legge (D.M. 09 nov. 2007) 

 

 

 

 

NOTE GENERALI :  

Non OGM; non trattato con radiazioni; prodotto conforme alle vigenti normative europee (es. 

riguardanti i residui pesticidi; i materiali d’imballaggio e smi).  

  

ISTRUZIONI D’USO :  

Non scongelare prima dell’utilizzo e far bollire a 100°C per almeno 5 minuti.   
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ALLERGENI  

Direttiva 2003/89/CE 
aggiornamenti   

(Dl.vo 114/06)  

Allergene contenuto 

nel prodotto  

Possibile presenza per 

contaminazione crociata  

Specifica allergene e in quale 

ingrediente è contenuto  

SI  NO  SI  NO    

Cereali contenenti glutine 

e prodotti derivati  

  √    √    

Crostacei e prodotti a 

base di crostacei  

  √    √    

Uova e prodotti a base di 

uova  

  √    √    

Pesce e prodotti a base di 

pesce  

  √    √    

Arachidi e prodotti a base 

di arachidi  

  √    √    

Soia e prodotti a base di 

soia  

  √    √    

Latte e prodotti a base di 

latte (compreso il lattosio)  

  √    √    

Frutta a guscio e prodotti 

derivati  

  √    √    

Sedano e prodotti a base 

di sedano  

  √    √    

Senape e prodotti a base 

di senape  

  √    √    

Semi di sesamo e prodotti 

a base di sesamo  

  √    √    

Anidride solforosa e solfiti in 

concentrazione superiore a 

10 mg/kg o 10 mg/l espressi 

come SO2  

  

√    √  
  

Lupini e prodotti a base di 

lupini  

  √    √    

Molluschi e prodotti a 

base di molluschi  

  √    √    

  

Il materiale che compone buste ed imballaggi utilizzati per contenere i nostri prodotti, è conforme alle seguenti Legislazioni  

Comunitarie  ed italiana e sono destinati a venite a contatto con gli alimenti (Reg. 1935/2004CE; Reg. 1895/2005/CE; Reg.     

10/2011/CE- D.M. 21/03/1973  e succ.; DPR 777/82 e succ.)  
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