
Peso netto Formato Pezzi per cartone Colli per strato
Strati per 

pallet

Colli per 

pallet
Kg 1 1/32 9-10 8 8 64

Tara sacco Misure cartone Peso lordo Tara Cartone 

g 6 cm 40x29x13,5 Kg 10,45 g 250 

GSI-128 (01)n14(15)YYMMDD(10)LOT

PARMIGIANO REGGIANO 24 mesi 1/32

IMBALLAGGIO PRIMARIO Sacco termoretraibile per alimenti; codice di smaltimento: 7 Plastica-Differenziata

IMBALLAGGIO SECONDARIO Scatola di cartone; codice di smaltimento: PAP 20 Carta-Differenziata

CODICE GTIN 13 2412762

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE Da +4°C a +8°C

SHELF LIFE 180 gg 

INDICAZIONE LOTTO Corrisponde a Matricola Mese Anno +TMC (termine minimo di conservazione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI (valori medi per 

100 g di prodotto)

Energia 1671 kJ/402 kcal

Grassi  30 g

  di cui acidi grassi saturi 20 g

Carboidrati 0 g 

  di cui zuccheri 0 g

Proteine 32 g

Sale 1,6 g

PROFILO CHIMICO Contenuto di grasso: minimo 32% sulla sostanza secca

PROFILO MICROBIOLOGICO

Listeria monocitogenes  assente in 25 g

Salmonella  assente in 25 g

Stafilococco aureo n=5; c=2 m=10 ufcM=100 ufc/g 

Enterotossine stafilococciche: assenti in 25 g

E.coli n=5; c=2 m=100 ufcM=1000 ufc/g

Coliformi totali <1000 ufc/g

Termotrofi <100 ufc/g

Anaerobi solfito riduttori < 10ufc/g

STAGIONATURA Minimo 24 mesi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto esterno: crosta di colore paglierino naturale

Colore della pasta: da leggermente paglierino a paglierino

Aroma: fragrante, delicato, saporito, non piccante

ALLERGENI
Proteine del latte e lattosio; Reg. UE 1169/2011: “Latte e prodotti a base di latte (incluso 

lattosio)”

CONSERVANTI Assenti

COLORANTI Assenti

DESCRIZIONE PRODOTTO

Formaggio a pasta dura, cotta e a lenta maturazione, prodotto con latte crudo, 

parzialmente scremato.

Registrato come Denominazione di Origine Protetta ai sensi del Regolamento 

(UE)1151/2012

ORIGINE MATERIE PRIME 
(latte e prodotti lattiero caseari)

Province di Parma, Reggio Emilia, Modena, Bologna, alla sinistra del fiume Reno e 

Mantova, alla destra del fiume Po. 

INGREDIENTI Latte, sale, caglio

NOME ARTICOLO FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO 24 mesi 1/32

CODICE ARTICOLO 124132

DEFINIZIONE Formaggio Parmigiano Reggiano D.O.P. confezionato in sacco sottovuoto

SCHEDATECNICA PRODOTTO
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