atteria
deiMolise

Caseificio

3

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Data emissione 07/04/2025

) N
| 3

FILONE PIZZERIA

PEZZATURA: 1 kg

INGREDIENTI: Latte vaccino pastorizzato , caglio, sale e fermenti lattici vivi.

CARATTERISTICHE CHIMICO - FISICHE:

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:

ENERGIA KCAL 226/ KJ 940
PROTEINE 31.8¢g
CARBOIDRATI 04g
di cui zuccheri | 0.4 ¢

GRASSI 26.1g

di cui acidi grassi saturi | 16.4 g
SALE 0.6g
ENTEROBACTERIACEAE 120UFC/ g
EscHERICHIA COLI <IOUFC/g
PSEUDOMONAS SPP <I00UFC/g
LISTERIA MONOCYTOGENES ASSENTE /25 g
SALMONELLA SPP. ASSENTE /25 g

ALLERGENI PRINCIPALI: Latte e/o derivati

IMBALLAGGIO: i materiali utilizzati per il confezionamento del prodotto sono idonei al contatto con

gli alimenti.

CONSERVAZIONE: conservare in frigorifero da + 1° C a +4°C

SHELF LIFE: 2] GG




Caseificio

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Data emissione 07/04/2025

CONFEZIONI DISPONIBILI:

» Filone pizzeria 1 kg — confezione 4 Kg

CODICE PRODOTTO 440

PEZZI PER COLLO 1

COLLI PER STRATO 10

STRATI PER PALLET 10

EAN 13 8025465940007

EAN 128 010080254659400079101 I0XXXXX17XXXXXX




