SALOV S.p.A ID Scheda: 4534
via di Montramito 1600 SPECIFICA PRODOTTO REV 0
55040 Massarosa (Lucca) 10-CON-SP-PRO del 23/3/21
CODICE PRODOTTO |10003062

DESCRIZIONE PRODOTTO

| SAGRA PROF SEM GIRAS PET C2x5L IT

DENOMINAZIONE LEGALE

Olio di girasole

LISTA INGREDIENTI

100% Olio di girasole alto linoleico raffinato

Entro la fine del mese di

SCADENZA

18

espressi come mmm_AAAA

TUS

12

INFORMAZIONI DI STOCCAGGIO

Conservare a temperatura ambiente, al riparo dalla luce e da fonti di
calore. Il prodotto pud intorbidire a temperature inferiori a 7°C. Questo
fenomeno naturale non ne compromette la qualita.

[CODICE EAN [8002210115453
[CODICE ITF [08002210115590
T= tipo di olio GGG= giorno giuliano di
LOTTO DI PRODUZIONE Lotto UE produzione A=anno in lettere ( esempio
N=2017)
[CARATTERISTICHE CONFEZIONE | 5X2 PET
[DIMENSIONI CONTENITORE (mm) 156 314 (h)
[PESO LORDO PEZZO (Kg) 4,71
(UNITA' VEND. IMB. N. 2
(DIMENSIONI IMBALLO (mm) 310 321 (h)
[PESO LORDO IMBALLO (Kg) 9,65
|IMBALLI PER STRATO n° 17
[STRATI PER PALLET n° 4
(IMBALLI PER PALLET n° 68
[PEZZI PER PALLET n° 136
[ALTEZZA PALLET (mm) 1.434
[NOTE
|0RIGINE European Union and not European Union




@,]]ﬂb ID Scheda: 4534

10-CON-SP-PRO REV 0 del 23/3/21
Prodotto 10003062 SAGRA PROF SEM GIRAS PET C2x5L IT
Codice SAP blend 40000087
vescrizione RAFFINATO DI GIRASOLE

VALORI NUTRIZIONALI

Valori Nutritivi medi per 100 ml di prodotto
Valore Energetico 826,2 kcal 3397 kJ
Grassi 918 g
di cui Saturi 104 g
Monoinsaturi 276 g
Polinsaturi 53,8 ¢
Carboidrati 0g
di cui Zuccheri 0g
Proteine 0g
Sale 0g

RISCHIO MICROBIOLOGICO

Le contaminazioni microbiche non sono da considerarsi pericolose poiché gli oli non rappresentano un substrato di crescita per i
microorganismi in quanto I'assenza di acqua, di carboidrati e di sostanze azotate e fattori di crescita ne impedisce
I'attecchimento e la proliferazione.

0.G.M.

Il prodotto non contiene e non deriva da organismi geneticamente modificati.

RADIAZIONI IONIZZANTI
La realizzazione del prodotto non prevede l'impiego di radiazioni ionizzanti.




D ITEM SPECIFICATION SHEET D Scheda: 4534

10-CON-SP-PRO REV 0 del 23/3/21
Prodotto 10003062 SAGRA PROF SEM GIRAS PET C2x5L IT
Codice SAP blend 40000087
Descrizione RAFFINATO DI GIRASOLE
PRESENZA NEL | NOME SPECIFICO DELLA
PRINCIPALI ALLERGENI PRODOTTO [ SOSTANZA SE PRESENTE IN| RISCHIO DI CROSS-CONTAMINAZIONE
(SI/NO) STABILIMENTO
Diossido di sulfuro e solfiti (specificare
.s . . NO
quantita se maggiore di 10 ppm)
Ar'achlde e prodotti derivati NO Olio di arachide NO (%)
(olio compreso)
Anacardo e derivati (olio compreso) NO
Noce e derivati (olio compreso) NO
Nocciola e derivati (olio compreso) NO
Noce del Brasile e derivati (olio compreso) NO
Noce pecan e derivati (olio compreso) NO
Noce macadamia e derivati (olio compreso) NO
Pistacchio e derivati (olio compreso) NO
Pinolo e derivati (olio compreso) NO
Mandorla e derivati (olio compreso) NO
Uova e prodotti derivati NO
Pesci - crostacei e prodotti derivati
. NO
(compresa la gelatina ...)
S01.a'e prodotti derivati (compresa la NO Olio di soia NO (%)
lecitina...)
Glutine (specificare la quantita) dalle fonti NO
seguenti
= Grano NO
= Segale NO
= Orzo NO
= Farro NO
= Avena NO
= specie ibride e prodotti derivati dal NO
glutine
Latte NO
Latticini contenenti lattosio (specificare la NO
quantita)
Sesamo e prodotti derivati (olio compreso) NO
Lupino e prodotti derivati NO
Sedano e prodotti derivati NO
Senape e prodotti derivati NO

(*) In stabilimento sono presenti gli oli di arachide e di soia. L'estrazione e la raffinazione dell'olio dal seme di partenza
determinano la completa distruzione delle sostanze proteiche e polisaccariche con il conseguente abbattimento degli elementi ad
azione allergizzante. L’eventuale contaminazione con questi oli &€ ad ogni modo da escludere in quanto lo stoccaggio e le tubature
di movimentazione sono DEDICATE.




SALOV S.p.A.

Via Montramito 1600 SCHEDA TECNICA Rev. 2 - 6/5/2020
Massarosa (LU)
Prodotto 10003062 SAGRA PROF SEM GIRAS PET C2x5L IT
Codice SAP blend 40000087
Descrizione RAFFINATO DI GIRASOLE
Acidita (%) <0,3 Composizione sterolica (%)
Numero di perossidi (meqO,/kg) <1 Colesterolo <05
Spettrofotometria UV Brassicasterolo <0,2
K232 - Campesterolo 6,5-13,0
K268 - Stigmasterolo 6,0-13,0
Delta K - B-Sitosterolo 50,0-70,0
Spettorfotometria VIS A5-Avenasterolo <6,9
[Abs @ 400 nm (oil) - A7-Stigmastenolo 6,5-24,0
A7-Avenasterolo 3,0-7,5
Eritrodiolo+Uvaolo -

Composizione Acidica (%) Contenuto totale (ppm) 1700-5000
Cc12.0 <01 Altre analisi
C14 0 <0,2 Etil esteri (ppm) -
C16_0 5,0-7,6 3,5-Stigmastadiene (ppm) -
C16_1 <0,3 Cere C42+C44+C46 (ppm) -
C17_0 <0,2 Cere C40+C42+C44+C46 (ppm) |-
C17_1 <0,1 Delta ECN42 -
C18 0 2,7-6,5 2 gliceril monopalmitato (%) -
C18 1 14,0-39 4 Polifenoli (ppm) -
C18 2 48,3-74,0 Tocoferoli (ppm) -
C18 3 <0,3 Contaminants
Cc200 0,1-0,5 Solventi Alogenati (singolo, ppm)|-
C 20 1 <0,3 Solventi Alogenati (totale, ppm) |-
C220 0,3-1,5 Pesticidi (*)
C22 1 <0,3 Altri contaminanti (**)
Cc22 2 <0,3 Numero di lodio -
C24 0 <05 Panel Test
Isomeri Trans (%) Mediana del Fruttato -
t-C18_1 - Mediana dei difetti No off flavor|
t-C18_2 3 -

(*) EC Rule 396/2005 and following modifications
Valori al confezionamento (**) EC Rule 1881/2006 and following modifications + Hexan < 1

SALOV S.p.A. R.S.Q.  Alessio Diblasi

Massarosa Quality Assurance Division
17/06/21 "/J’ 0L




