/ Corso Fruits
 Purgpgp it

dalls fuatts dnccn o dugli tmach

Nome del prodotto / Marchic Product name / Brand
Luogo di produzione / Place of production
Lista ingredienti (indicare% di ingredienti caratterizzanti)

List of ingredients (indicate % of main ingredients)

Descrizione / Description

Logistica/Produzione: Logistics/Production :
Peso netto in gr (unita di vendita) / Net welght In grs (unit for sale)
Paso lordo in gr. (unita di vandita) / Gross weight in grs (unit for sala)

Caralteristiche tecniche:
Technical characteristics:

BIOLOGICO -Certificalo da? /| ORGANIC-Certified by?
Reg. UE 848118

Senza glutina?/ Gluten free?

Riferimenti Reg.:

CORSO FRUIT Srl

“.a. loc. Cornacchiola sne - 01080 Canepina (V')
c.c.aia.a. 139674 P.Iva f c.f. 01929160660
Tel. / Fax +039.0761-750670 cell. 331-8476440

e-mail:amministrazione@corsofruit.it

www.corsofruit.it

“nocciole 100 % / * shelled hazelnuls 100 %

"nocciols 100 %/ shelled hazelnuts 100 %

“nocclole sgusclate /* shelled hazelnuts

1000 KG
1002,5 KG

Vita del prodotto / Shelf life 12 mesi
Altazza ( wd.v) Height (unit for sale) 200 em
Larghezza (u.d.v) / Widlh (unit for sale) 100 em
Profondita (u.d.v) / Depth {unit for sale) 100 ¢
Dimensioni pallet / Pallet dimensions B0x120
Informazioni nutrizionali per 100g:

Nutritional analysis per 100g:

Valore enargetico KJ / Energy 2698 kJ
Valore energetico kcal / Energy 654 keal
Proteine / Proteins 15g
Carboidrati / Carbohydrates 74

di cul zuecheri 439
Grassi f Fat Blg

di cui saturi 459
sodio nr.
fibre 8.7¢g

Reg.UE B4 18; Reg. CE 2073/2005; Reg. CE 853/2004; Reg. CE 852/2004, Reg CE 1881/2006 e Reg. CE B34/2007.

Caratteristiche microbilogiche:
Limite

migi smi a 30°C/ mic| lsm at 30°C <100
garmi angerobi solfilo-nidultorl/ suphile reducing anaerobes <19
llisteria monocylogenes! listeria t
saimonella/ simonella assente
stafllococehl / staphviococcus <10
Caratieristiche organclettiche:

Guslol laste nocciolelhazelnuts

Consistenzal consistency

Odoral smell

Vita del prodolto / Shelf life
Modlalitd i conservazione

IMBALLAGGIO: indicare | paso del materiale per imballaggio in grammi
PACKAGING: indicate the weight of the packaging material in grams

Unité di vendita

Unit for sale

Big bags

Legno epal/ wood

Sacco poliproplens/ bags

12 mesi/ 12 month
conservare in luogo fresco ed ascluttol store in a cool dry place

2
Cartone - Termoretraibile
Box or heat-shrink wrap
2000 g Carlone / Cardboard [
20000 g fim estensible/ strechchable fim 1000 g
70g




FORNITORE/SUPFPLIER: Unlesport sil SiNo* Nome specifico della sostanza®/ F’ruscnza In |Presenza
|tracce’/ »

NOME DEL PRODOTTO/PRODUCT NAME: NOCCIOLE IN GUSCIO BIO Yes/Na' Traces prasent® ;:'a:::t at

ALLERGENI Allegato 1!l bis Dir 2003/13CE-ALLERGENS Attached |1l his prod. sl

Directive 200313/EC

Cereall contenenti glutine {grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) e  |No L"No No

derlvatl/Cereals containing gluten (corn, rye, barley, oats, spelt, kamut)

land by-producis

Crostacei e prodotti a base di crostacei/Shellfish and shellfish-based Na Na No

lproducts

Uova e prodottl 3 base dl uova/Eggs and eqg-based products No Na Na

Pesce e prodotti a base di pesce/Fish and fish-based products No Na Na

Arachidl o prodott! a base di arachidl/Peanuts and peanut-based No No No

\products

Sola & prodotti a base di soia/Soya and Soya-based products No Na No

Latte @ prodottl a base di latte (compreso lattosio)/Milk and milk-based |[Mo No No

ieroducts ingluding lactose e

Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagit, noci | SilYas nocciola/hazelnuts S, mandorle/

pecan, nocl del Braslle, pistacehl, e derlvati)/Shelled fruit (almonds, yes, almonds

hazelnuts, other nuts, cashew nuts, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio

lauts, and be oroducis)

Sedano e prodotti a base dl sedano/Celery and celery-based products  [No No No

Senape e prodotti a base di senape/Mustard and mustard-based No No No

lreducts

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo/Sesama seads and sesame-|No No No

\bnsed products

Anidride solforosa e solfitl oltre 10 mg/kg o 10 mg/l espressi in SO2 nel [No No No

prodotto finita/Sulphur and sulphites for more than 10mg/kg or 10mgit

in 80, of the final product

Lupin e prodottl derivati/Lupins and by-products rHu No No

Molluschi e prodottl derivatiMolluscs and by-products 'No No lNa

1-La formuazione di queslo prodotic prevede laggiunta/utilizzo intenzionale, in qualunque fase di produzione di una © piu sostanze (compresi | coadiuvanti tecnologicl, solventi e
supporti per aromi, additivi. materiali ausdiari es. oli distaccarti) elencati nella colonna allergeni? Tenere conic nella valutazione anche degli ingredienti composti es: cioccdlale
utilizzato come Ingrediente e contenente lecitina di sola e latte In polvere, aroml contenenti maltodestring di frumento. Complare obbligatoriamente clascun caso con un 81 o un NO.
Doas the formuation of this product invalve the intentional addition/use, in any production phase, of ene or more of the substances listed in the allargen calumn (Including procesaing
alds, favouring solvents and alds, additives, auxiliary materials, e.g. solvent oils)? Take account of added ingredients e.g.: chocdale as an ingradient, which contains milic protein and
milk poweier, and flavourings containirg wheat maltodexrine. You must fill Ineach bax vith a YES or a NO.

2-Nel caso di risposta positiva, & necessario indicare con il nome specifico la sostanza aggunta intenzionalmente al prodotio es. mallodestrine di frumento come supporto agli aromi,
proteine del lalte come ingrediente, lecitina di soia come additiva. In the case af a pusitive response, you musl indicale the specific name of the Intentionally added substance, e.g..
wheat maltodextrine as a flavouring aki, milk protein as an ingredlent, Soya lecithin as an addltive.

3-Complare obbligatorlamente la casella con un SI se esiste la possibilita di ritrovare accidentalmente tracce dell'alergene ndl prodotio (contaminazione crociata) & con un NO se non
asiate rischio di contaminazione craciata. This box must be filled in with 8 YES if it 18 possible to find accidental traces of allergans in the product (cross contamination) and with & NG (f
thare s no risk of cross contamination,

4-Pur escludendo la presenza intenzionale e/o accidentale (contaminazione crociata) nel prodotio, indicare comungue con un Sl la presenza dell'allergene nel sito di produzione e con
un NO Passenza del'allergana nel sito produttive. Even aftar excluding the intentional and/or accidental [cross contamination) presenca of allergens, indicate with a YES if the allorgrn

is presant on the production site, and wilh a NO if the allergen is not present on the site. Corso Frui
Data/Date Timbro e firma/Stamp and sg |
1030.C
Cfe
15/10/2024
La presente scheda allergeni ha validita alla data di emissione. Il fornitore si impegna a comunicare, immediatamente e sotlo sua responsabilitd, ogni possibile futura
variazionel Il cliente ha I'onere di richiedere ulteriore scheda allergeni in caso di vendita iva a quella pr teJ The present allergens form Is valld on the date of

issue. The suppller is responsible for communicating any possible future variation immediately. The client is responsible for requesting further allergen forms in the
case of the further sales.




